En construccién

GLOSARIO
(ED) 40 Juego de naipes ecuatoriano que consiste en sumar puntos hasta Hegar a 40.
Amarcar (Del quechua). Tomar en brazos. (Dirae)
Ayayay (Del quichua). Exclamacién que denota dolor. (Wikipedia)
Chirisiqui Desnudo.
Claudia ]dentﬁcada con la ciudad de Ambato, es una variedad de la ciruela. Es “de color verde pélido

y especialmente pulposa”y se la [lamé as “en honor de la reina Claudia de Francia (1499-1524)".
(Wikipedia)
Colada morada Bebida tradicional ecuatoriana hecha a base de maiz negro. Se la consume especia[mente el 2

de Noviembre, dia de los diﬁmtos, junto a las guagas de pan. (Wikqoedia)

Departamento Vivienda; sinénimo de piso. (Diccionario de la Lengua Espaiiola)



Fanesca

Florén

Guagua
Guaguas de pan

Guambra

Guiso a base de 12 granos, acompaﬁado de bacalao, ﬁ'itwas y mas adornos. Se lo prepara
durante Semana Santa.
Juego tradicional de la nifiez que consiste en hacer que cada uno junte las pa[mas, dej ando una
leve apertura, para depositar asi el ﬂovén, un pequeno o’ojeto (}oor ejemp[o, un botén o una
moneda), en las manos de uno de los nifios. Mientras se pasa de nifio en nifo, se recita el
siguiente poemita popu[av:

El floron estd en mis manos.

De mis manos ya paso.

Las monyitas carmelitas se ﬁemn a Popayan,

A buscar lo que han perdiido

Debajo del Arrayén.

;Donde estd el floron?
Una vez que se termina de hacer la pregunta, la persona le pide al nifo que diga quien tiene el
ﬂorén. Si atina, él o ella pasa a ser la persona que deposite el ﬂor(’m en las manos del siguiente

nino. De lo contrario, la ronda contintia a cargo de la misma persona.

Bebé o nifio pequeio.

Grandes muriecas de pan, usualmente de trigo, moldeadas y adornadas con forma de nifios
pequenos o bebés. Se consumen el 2 de Noviembre, dia de diﬁmtos, en forma masiva y
tradicionalmente en toda la region andina, Junto con la colada morada. Son elaboradas en
familia y se intercambian entre grupos familiares y amigos o se dan a los ahijados. En los
cementerios de zonas rurales y en comunidades indigenas, como en la provincia de
Tungurahua, se acostumbran como ofrendas para hacer parte de un rito ancestral de
reencuentro con los antepasados. (Wikipedia y Ferraro)

Nino.


https://es.wikipedia.org/wiki/Provincia_de_Tungurahua
https://es.wikipedia.org/wiki/Provincia_de_Tungurahua
https://es.wikipedia.org/wiki/Rito

Huevada Estupidez. Cosa material o inmaterial cualquiera. Cosa sin importancia. (Wiktionary)
Huevitos Bombones de chocolate envueltos en pape[ de aluminio rojo proo{ucio{os por la industria de

dulces ecuatorianos, La Universal. (Wikipedia)

Inti Raymi Fiesta incasica que se desarrolla cada solsticio de invierno, a inicios de junio, en celebracién al

Sol. (Wikipedia)

Mote Tipo de maiz ’o[anquecino, tipico de la Sierra ecuatoriana, que, después de cocinarse, termina

deforme. (Soler)



Payaso

Pocotén

Quéspues

Seco

Sefior del Terremoto

Tamal

Trompitos

En los afios 70 del sig[o pasado, Ecuatoriana de Aviacion, la empresa aérea que existio entre
1957 y 2006, contraté a Oswaldo Guayasamin para que, con base en su ingenio, se pintaran sus
aviones. Los disefios barrocos hicieron que los quitenos se Veﬁvieran a cada aparato como
“payaso”. (Wikipedia)

Gran cantidad de algo. (DLE)

Contraccién exclamativa de “qué es, pues”; sinénimo de “qué demonios”.

Guiso ttpico dela gastronomia ecuatoriana, cuya caracterfstica principa[ es carne marinada en
salsa acida (e.g., chicha, cerveza, navavy'i“a 0 vinagve). (W'Lkipedia y Alvarez)
Patrono del cantén Patate, provincia de Tungwahua, en el centro del Ecuador. Las ﬁestas de

este cantén se celebran cada afo en honor al ha“azgo de su imagen, luego del terremoto de

1797

Preparado a base de maiz morocho, es relleno de carne de chancho o pollo, y envuelto en una
hoja de achira (canna indlica). (Wikipedia)
Umbelas de los frutos del arbol de eucalipto.
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